ANTIPASTI

TAGLIERE AMPELEIA

con porchetta di nostra produzione, selezione di formaggi a latte crudo e chutney,
salumi da allevamenti biologici e sostenibili, crostini e flan di verdure di stagione. €18,00

POLPETTE DI LENTICCHIA TOSCANA

con ortaggi a foglie verdi e chutney. €12,00

UOVO IN SALAMOIA

su crema di pane e salsa verde. €12,00

PAPPA AL POMODORO

con salsa di pomodoro fatta in casa e pane di grani antichi. €12,00

SELEZIONE DI FORMAGGI A LATTE CRUDO £12.00
PRIMI PIATTI

SPAGHETTONE AMPELEIA

dal nostro grano 100% Cappelli con crema di fagioli e olio al rosmatrino. €15,00

CAPPELLACCI RIPIENI DI PATATE E TIMO

pasta all'uovo con farina Ampeleia. €16,00

TAGLIATELLE CON RAGU DI CINTA SENESE

pasta all’'uovo con farina Ampeleia e spezie dell’orto. €16,00

Se ¢’ un vino che ti piacerebbe ritrovare a casa, possiamo fartelo recapitare ovunque tu sia.
Organizziamo spedizioni in tutto il mondo. Chiedi al nostro staff.

Anpaliia

TOSCANA



SECONDI

POLLO COTTO A BASSA TEMPERATURA

da allevamenti sostenibili, con verdure di stagione. €18,00

SPEZZATINO DI MAREMMANA

con la sua salsa e verdure di stagione. €18,00

ARROSTO DI MELANZANE

con salsa di pomodoro e crostini alle erbe. €15,00
DOLCI

CHEESECAKE E RIDUZIONE DI ALICANTE NERO

con ricotta fresca di pecora e frutta di stagione. €7,00

CANTUCCI AMPELEIA E VIN SANTO

da nostra farina 100% Cappelli €8,00
BAVARESE ALLA NOCCIOLA €8,00
ACQUA €300
CAFFE €100
COPERTO €200

Vuoi restare in contatto con noi e ricevere
aggiornamenti dalla cantina? Inquadra il QR code
per iscriverti alla newsletter.

Se ¢’ un vino che ti piacerebbe ritrovare a casa, possiamo fartelo recapitare ovunque tu sia.
Organizziamo spedizioni in tutto il mondo. Chiedi al nostro staff.

Anpaliia

TOSCANA



| CALICI

Unlitro 2025
Rosso. Blend di Alicante Nero, Sangiovese, Moutvédre, Alicante Bouschet. €4,00
Rosato di Ampeleia 2023
Rosato. Blend di Carignano e Alicante Nero. €5,00
Bianco di Ampeleia 2023
Bianco. Blend di Trebbiano Toscano, Malvasia, Ansonica. €6,00
Alicante Nero 2022
Rosso, 100% Alicante Nero. €7,00
Cabernet Franc 2023
Rosso, 100% Cabernet Franc. €8,00
Ampeleia 2020
Rosso, 100% Cabernet Franc. €9,00
LE BOTTIGLIE
0,75ml magnum

Unlitro 2025 €18,00
Rosato di Ampeleia 2023 €21,00 €42,00
Bianco di Ampeleia 2023 €26,00 €52,00
Alicante Nero 2022 €30,00 €60,00
Cabernet Franc 2023 €32,00 €64,00
Ampeleia 2020 €49,00 €98,00

3 vini €15,00

Unlitro, Bianco di Ampeleia
Degustazioni al tavolo. e Rosato di Ampeleia
Scopri i nostr.i vini.: ti accompagneremo nell’assaggio, 6 vini €25,00
raccontandoti ogni calice. Tutti i nosti vini,
compresi Alicante Nero,
Cabernet Franc e Ampeleia.

Se ¢’ un vino che ti piacerebbe ritrovare a casa, possiamo fartelo recapitare ovunque tu sia.
Organizziamo spedizioni in tutto il mondo. Chiedi al nostro staff.

Anpaliia

TOSCANA



ELENCO ALLERGENI

[1] CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamuteiloro ceppi
derivati e i prodotti derivati

[2] CROSTACEI e prodotti a base di crostacei

[3] UOVA e prodotti a base di uova

[4] PESCE e prodotti a base di pesce

[5] ARACHIDI e prodotti a base di arachidi

[6] SOIA e prodotti a base di soia

[7] LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

[8] FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti

[91 SEDANO e prodottia base di sedano

[10] SENAPE e prodotti a base disenape

[11] SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo

[12] ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superioria 10 mg/Kgo 10
mg/litro in termini di anidride solforosa totale

[13] LUPINI e prodotti a base dilupini

[14] MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi

LIBRO INGREDIENTI

ALLERGENI SEGNALATI IN CARATTERE NERETTO

TAGLIERE AMPELEIA: affettati, formaggi, pane, flan di verdure, chutney di cipolla rossa, olio evo, sale.

POLPETTE DI LENTICCHIE: aglio, cipolla, Chutney, coriandolo, erbe selvatiche, lenticchie, patate, pepe rosa, succo
dilimone, verdura di stagione.

UOVO IN SALAMOIA: aceto bianco, aglio, brodo vegetale, capperi, olio evo, olio semi di girasole, pane, pepe,
prezzemolo, sale, uova.

SELEZIONE DI FORMAGGI: caprini e pecorini a latte crudo, chutney di cipolla rossa.

PAPPA AL POMODORO: aglio, basilico, cipolla, olio evo, pane, pepe, sale, salsa di pomodoro.

SPAGHETTONE AMPELEIA: aglio, fagioli borlotti, olio evo, pepe, rosmarino, sale, salsa di pomodoro,
spaghettone Ampeleia, briciole di pane alle erbe.

CAPPELLACCI PATATE E TIMO: aglio, farina Ampeleia, formaggio morbido, noce moscata, olio evo, patate,
pepe, peperoncino in fili, pomodoro, rosmarino, sale, semola rimacinata, timo, uova.

TAGLIATELLE CON RAGU BIANCO DI CINTA: alloro, bacche di ginepro, carota, Cinta Senese, farina
Ampeleia, maggiorana, pepe, rosmarino, sale, scalogno, sedano, semola rimacinata, timo, uova.

POLLO COTTO A BASSA TEMPERATURA: aglio, alloro, olio evo, Pollo cbt, pepe e sale, verdura di stagione.

SPEZZATINO DI MAREMMANA: aglio, carne dibovino di Maremma, olio, pepe, rosmarino, sale, salvia e
verdura di stagione, vino bianco.

ARROSTO DI MELANZANA: aglio, basilico, crostino di pane, maggiorana, melanzana, olio evo, pepe, sale,
salsa di pomodoro.

CHEESECAKE DI RICOTTA: farina di mandorle, frutta di stagione (o confettura di frutta), burro, ricotta di
pecora, riduzione di Alicante Nero Ampeleia, zucchero.

CANTUCCI: burro, farina, lievito vanigliato, mandorle, scorza di limone, uova, zucchero.

BAVARESE ALLA NOCCIOLA: latte, panna, uova, gelatina, crema di nocciole, zucchero.

Se c¢'& un vino che ti piacerebbe ritrovare a casa, possiamo fartelo recapitare ovunque tu sia.
Organizziamo spedizioni in tutto il mondo. Chiedi al nostro staff.

Anpaliia

TOSCANA



